
COO 
COOKIES 

 

 

 

AGE : 

Dès 3 ans 

LIEU : 

A la maison 

DUREE :    

30 min 

DEROULEMENT DE L'ACTIVITE : 

ETAPE 1 : Laisser ramollir le beurre à température ambiante. Dans un saladier, mélangez le beurre ramolli avec le 

sucre.  

ETAPE 2 : Ajoutez l'œuf et le sucre vanillé. 

 

ETAPE 3 : Versez progressivement la farine, la levure, le sel et les pépites de chocolat. Mélangez bien.  

 

ETAPE 4 : Beurrez une plaque allant au four ou une plaque en silicone.  

 

ETAPE 5 : A l'aide de 2 cuillères à soupe formez des boules de pâte en les espaçant bien.  

 

ETAPE 6 : Faire cuire 8 à 10 minutes à 180°C.  

 

ETAPE 7 : Dès que les contours commencent à brunir les sortir du four.   

 

BON APPETIT ! 

 

 C'est parti! Amusez-vous bien! 

MATERIEL :  

- 1 œuf     -100g de pépites de chocolat 

-85g de sucre    -1 sachet de sucre vanillé 

-150g beurre doux   -1 cuillère à café de levure 

-150g de farine    -1/2 cuillère à café de sel  

 

 

 

 


